Fruhlingsspezialitaten

Vorspeisen Hauptgerichte
Spargelcrémesuppe mit Rahmhaubchen Fr. 7.90
Fruhlingssalate mit lauwarmen Spargelspitzen Fr. 15.80
"Don Manuel"
Spargelsalat "Lucullus” Fr. 16.80
Nusslisalat, Radieschen, WalniUsse, Cocktailcrevetten
mit Aceto Balsamico und Olivendl
Spargelsalat "Gourmet" Fr. 26.50
mit Zuckermelone, lauwarmen Pilzen
und gebratenen Seezungenfiletstreifen
Spargeln Florentiner Art Fr. 12.50 Fr. 21.50
auf Blattspinat angerichtet und mit Sauce Hollandaise gratiniert
Grune Spargeln mit Morchelsauce Fr. 27.70
Linsensalat mit Spargelspitzen, Kalbsmilken Fr. 19.80
und Gartenkrautern
Griine Spargeln mit Sce. Hollandaise / Bologneser-Art Fr. 19.50 Fr. 29.50
Weisse Spargeln mit Sce. Hollandaise / Bologneser-Art Fr. 19.70 Fr. 33.70
Dazu empfehlen wir: gekochten Schinken Fr. 4.80 Fr. 7.80
Rauchschinken Fr. 5.80 Fr. 8.80
Bindnerfleisch Fr. 7.00 Fr.11.50
Zartes Kalbsschnitzel mit Pilzrahmsauce Fr.32.10 Fr.42.80
grine Spargeln und neuen Kartoffeln
Schweinsschnitzel mit Sauce Hollandaise Fr. 18.50 Fr.24.50
griine Spargeln und neuen Kartoffeln
Rindsfilet mit Sauce Bearnaise Fr. 37.50 Fr. 49.80
grine Spargeln und neuen Kartoffeln
Felchenfilets mit Sauce Hollandaise Fr.21.50 Fr. 28.50
griine Spargeln und neuen Kartoffeln
Gebratene Lachsschnitzel mit Krauterschaum Fr.22.50 Fr.29.80
grine Spargeln und neuen Kartoffeln
Pochierte Seezungenfilets an Dillrahmsauce Fr.41.10 Fr. 54.80

griine Spargeln und neuen Kartoffeln
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Viva ltalia

Pasta
Primi piatti Piatti principali

Cannelloni alla piemontese Fr. 14.50 Fr. 19.50
Lasagne verde Don Manuel Fr. 14.50 Fr. 19.50
Maccharoni all 'arrabbiata Fr. 14.50 Fr. 19.50
Gnocchi alla piemontese Fr. 14.50 Fr. 19.50

alla salvia Fr. 14.50 Fr. 19.50
Spaghetti alla carbonara Fr. 14.50 Fr. 19.50

alla bolognese Fr. 14.50 Fr. 19.50

aglio e olio e peperoncino Fr. 14.50 Fr. 19.50
Risotto ai funghi Fr. 14.50 Fr. 19.50
Polenta con gorgonzola Fr. 14.50 Fr. 19.50
Penne alla Vongole Fr. 14.50 Fr. 19.50

Piatti principali

Saltimbocca alla romana Fr.32.10 Fr. 42.80
Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei
Piccata milanese mit Schweinefleisch Fr. 16.80 Fr. 22.50

mit Kalbfleisch Fr. 32.10 Fr. 42.80
Ossobucco Gremolata Fr. 31.00
Kalbshaxe mit feiner Sauce
Scaloppine al limone Fr. 29.80 Fr. 39.80
Kalbsschnitzel an einer delikaten Zitronensauce
Scaloppine alla fiorentina Fr. 32.10 Fr. 42.80
Kalbsschnitzel mit Spinat gefllt
Ragu di coniglio e pomodoro Fr.21.40 Fr. 28.50
Kaninchenragout mit Tomaten
Seppia ripiena alla salsa dragoncello Fr. 19.20 Fr. 25.70
Geflillte Tintenfische in Estragonsauce
Costoletta di tonno ai capperi Fr. 31.60 Fr. 42.20
Thunfischsteak mit Kapern
Spalla d'agnello alla griglia Fr.19.10 Fr. 25.50
Gegrillte Lammschulter

Contorni

Risotto, polenta, spaghetti, maccheroni, riso, tagliatelle patate fritte e verdura incl.
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Herbstspezialitaten

Vorspeisen Hauptgerichte
Bunter Herbstsalat mit gerducherter Enternbrust und Fr. 17.70
Wachtelei
Wildcremesuppe mit Rahmhaubchen Fr. 9.30
Hausgemachte Wildkraftbriihe Fr. 13.50
mit Rehfleisch und Gemusebrunoise
Hirschcarpaccio mit Parmesan und Baumnussdéldressing Fr. 19.50
Herbstsalat mit Wildterrine und Sauce Cumberland Fr. 14.80
Herbstsalat mit rosa gebratenem Rehfilet Fr. 23.50
Eierschwammliragout auf Blatterteigkissen Fr. 14.50
Hirsch-, Gems-, und Rehentrecéte "Weidmannsheil" Fr.45.70
mit Sauce Hollandaise, Pfeffer- und Steinpilzrahmsauce
Butterspatzli, hausgemachten Pommes Dauphine, Rotkraut,
Rosenkohl, Marroni und herbstlicher Garnitur
Hirschpfeffer "Chasseur" Fr. 20.80 Fr. 27.80
mit Spatzli, Rotkraut, Marroni
Rehschnitzel "Mirza" Fr.31.10 Fr.41.50
Spatzli, Rotkraut, Marroni, Wildrahmsauce, Wildgarnitur
Hirschmedaillon mit Feigen/Marronikruste Fr. 23.80 Fr. 31.80
mit Eierschwammlirahmsauce, Spatzli und Marktgemiise
Wildhasenragout an Waldhonigjus Fr. 25.20 Fr. 33.60
mit Butterspatzli, Blattspinat und Grilltomate
Hirschbraten "Baden Baden" Fr.22.10 Fr.29.50
Butterspatzli, Rosenkohl
Wildschweinschnitzel "Provencgale" Fr. 26.80 Fr. 35.80
mit Pilzen, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Krauterbutter
Risotto und herbstlichem Gemiise
Straussenmedaillons mit Limettenkrust Fr.22.10 Fr.29.50
an Koriander-Ingwer-Dip, Wirsing, glasierte Apfelspalten
Kastanien und Spatzli
Rehgeschnetzeltes mit Traubensauce Fr. 24.30 Fr. 32.50

Polenta
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Vegetarische Gerichte

Vorspeisen Hauptmabhlzeiten
Spargel-Kartoffelgratin (Saisonal) Fr. 14.80 Fr. 19.80
mit Béchamel Uberbacken
Hausgemachte Nudeln mit Fr. 14.80 Fr. 19.80
Pilzragout
Gemiuseteller Fr. 14.80 Fr. 19.80
Gemiserisotto mit Pilzen Fr. 14.80 Fr. 19.80
Gemiusecurry im Reisring Fr. 14.80 Fr. 19.80
Gratin "Provencale” Fr. 14.80 Fr. 19.80
Tomaten, Auberginen, Zucchetti, Zwiebeln und
Knoblauch mit Krautern, Kédse und Rahmsauce
Vegetarische Chinakohlrollen Fr. 14.80 Fr. 19.80
Omelette mit Spargeln oder Pilzen Fr. 14.80 Fr. 19.80
Omelette mit Gemuse Fr. 14.80 Fr. 19.80
Gemiselasagne mit Schmelzkase gratiniert Fr. 14.80 Fr. 19.80
Eierkuchen mit Auberginenfillung Fr. 14.80 Fr. 19.80
Siiss-Saures Paprikagemise Fr. 14.80 Fr. 19.80
im Reisring
Gemiusequiche Fr. 14.80 Fr. 19.80
Tortelloni Fr. 14.80 Fr. 19.80
mit Ricotta-Spinat-Fllung
und Tomatensauce
Panzarotti auf Tomatencoulis Fr. 14.80 Fr. 19.80

Kartoffelkichlein gefillt mit Mozzarella
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